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Allodis

RESTAURANT

Chefs de cuisine :
Philippe Vrignaud & Thibault Le Roux
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POUR COMMENCER
STARTERS
[na Hayana

LE THON

en ceviche al’avocat et main de buddha

Raw tuna fish with avocado and “hand of buddha’” lemon
Cesuye U3 MyHua ¢ asokado u uedpa uumpyca «Pyka byddei»

LE BUTTERNUT

en velouté et noix de Saint-Jacques dorees

Creamy butternut squash and golden scallops

HexcHbIU Kpem-cyn u3 MycKamHoU molkebl

U 0bxucapeHHsie 0o 3010mucmotl Kopouku epebeuku CerH-Kak

L’'OEUF

confit florentine et truffe Melanosporum?* ()

Baked egg with confit of spinach and melanosporum truffle*
Aluo propeHMUH co wnuHamom u mpropenem*

VITELLO TONNATO

focaccia aux herbes et condiment citron

Thinly sliced veal, creamy tuna fish sauce with Italian
focaccia bread with lemon and herbs

Bumenno-moHHamo, gokayya ¢ mpasamu U NUMOHHbIU coyc

28 €

31€

29 €

26 €



35¢€
66 €
42 €

Mope u 03épa (Pbiba)
cuite meuniére, beurre noisette et purée a la truffe Melanosporum*

LA MER ET LES LACS
THE SEA AND THE LAKES

Meuniere style sole in hazelnut butter with melanosporum truffle* mashed potato

Mopckol 93biK 8 KAspe U ntope ¢ mprogenem
Cubac 2opayez0 KonYeHus, Kapameau3osaHHbIll 3HOUBUU U 80OOPOC/IU CNUPYAUHA

Kpesemku ckamnu 8 xpycmsauieli naHuposke memnypd

U N0/s€HMA NOJ COYCOM came
Smoked bass fillet, chicory and spirulina confit

fumé a chaud, endive confite et spiruline

en tempura et polenta au saté
Shrimps in batter with spicy polenta

LES SCAMPIS
LASOLE
LE BAR
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48 €
30 €
42 €

LA TERRE
MEATS
Ha 3emne (Msico)

Beef fillet with cepe mushrooms and melanosporum truffle*
Roasted loin of lamb, sweet potatoes and feta cheese with sesame seeds
MKapeHoe dune seHeHkd, cradkul Kapmodgeas U Cbip hema C KyH#Yymom

le filet aux cépes et truffe Melanosporum*
Pune 20850UHbI € benbimu 2pubamu u mprogpenem
la noisette rotie, patate douce et feta au sésame
Calf sweetbreads with morel mushrooms and asparagus
Xpycmsuwue nompoxda co CMOPYKAMU U 3e/1eHds cnapxa

aux morilles et asperges vertes

LES RIS DE VEAU

LE BOEUF
L’AGNEAU
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LES FROMAGES
CHEESE
CblPbI
18 €

Selection of savoyard cheeses from the cheese trolley

sélection de fromages des Savoie
[TodbopKa nydwiux cagolcKUX Cbipos

LE CHARIOT
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LES DESSERTS @

DESSERTS
AECEPTHI

20 €

LE SOUFFLE

parfumé au Grand Marnier, orange sanguine et biscuit joconde
Grand Marnier/blood orange souffle with finger biscuit

Cypne c apomamom aukepd [pan-MapHee, KpdcHulll anesnbcuH U bucksum
[woKoHOa

L’EXOTIQUE

ananas confit au thé noir et mangue
Candied pineapple in black tea and mango
AHAHAC 8 kKapamene u3 YepHo20 Yds U MaHzo

LA MYRTILLE

en vacherin et creme double
Blueberry meringue with double cream
BawpaH ¢ yepHuKol u 080UHbIM KpEMOM

LE CHOCOLAT

mi-cuit et caramel truffé, glace vanille intense
Soft truffled caramel chocolate cake, intense vanilla ice cream
LLioKoAadHbIT MU-KIOU C Kapamesieto U 8aHU/1bHBIM MOPOMEHBIM

LE CITRON

crémeux yuzu et citron noir
Creamy yuzu and black lemon
LHumpycosbil kpem 1003y ¢ NepCUACKUM IUMOHOM /lymu
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MENU ALLODIS

Allodis evening Meal
YHCUH

Pour diner, partagez un moment plein de douceur
avec notre menu du soir concocté
par nos Chefs, Philippe Vrignaud & Thibault Le Roux,
selon les arrivages de la journee.

Le menu se décline en 5 plats :
entrée = poisson = viande « fromage = dessert

For your Dinner, have a pleasant evening by treating your tastebuds
to the evening menu specially concocted for you
by ours Chefs, Philippe Vrignaud & Thibault le Roux,
according to the arrivals of the day.

The menu is available in 5 courses:
Starter # fish & meat = cheese % dessert

Bo s8pems ywcuHa Hacaadumecs NOAHBIM HEUCHOCMU MOMEHMOM 61a200aps
Hawemy 8eYepHemy MeH!O,
COCMAsAEeHHOMY 3HAMEHUMBbIMU weg-nosapamu Puaunnom BpuHo u Tubo /le
Py 8 coomesemcmauu ¢ Ce30HHLIMU NOCMABKAMU.

MeHro cocmoum u3 5 61+00:
3aKycKa = pblbad & MACO % Cblp % decepm



INSPIRATION DU MOMENT

Inspired by the moment
BdoxHoBeHUE MOMEHMOM

Laissez-vous tenter par les saveurs raffinées et délicates
que Philippe Vrignaud & Thibault Le Roux
mettent a I'honneur avec créativité et modernité...

Une dégustation déclinée en 7 plats
¢laborée selon I'inspiration du moment.
(menu proposé al'ensemble de la table

et uniquement sur réservation 24h a l'avance)

Allow yourself to be tempted by refined and delicate flavours, showcased with
creativity and modernity by our chefs Philippe Vrignaud & Thibault Le Roux.

A 7-course gourmet experience elaborated on the inspiration of the moment.
(Served to the entire table
and only available by reservation 24 hours in advance)

[Mobanylme cebs U3bICKAHHLIMU U HENOBMOPUMbBIMU 6/1K00dMU, CNeyud/1bHO
paspabomaxHeiMu 0415 Bac Puaaunnom Bpuro u Tubo /le Py ¢
KPEamuBHOCMbBIO U COBPEMEHHBIM BKYCOM.

Aezycmauyus cocmoum u3 7 61t00.
(mMeHIo npednazaemcs 8cemy cmosy - UCK/AKYUMENbHO NO
npedsapumensHOMy BPOHUPOBAHUKO HE MEHEE YeM 3d 24 Yacd)

O] €
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Pour les curieux, nous vous invitons a découvrir notre hotel en flashant le
QR code ci-dessous.
To discover our hotel we invite you to scan the code above.

* selon approvisionnement / * dependant on supply / * CornacHo noctasKkam

(V) plats correspondant au régime végétarien - Dishes suitable for a vegetarian diet - 61103,
nodxoosuue K 8e2emapudHCKOMY PEHCUMY

Les informations surles allergenes présents dans chacun de nos plats sont a votre disposition
sur demande.

Nous vous informons que nos plats contiennent sous forme d’ingrédients ou de traces les
allergenes suivants :

ceufs, lait et dérivés, céréales a gluten, moutarde, sulfites, fruits a coque, sésame, arachide,
céleri, poisson, mollusques, crustacés, lupin et soja.

Du fait de notre fonctionnement, nous ne pouvons garantir I'absence de contamination
croisée entre nos produits.

Tous les plats de nos menus et de notre carte sont élaborés sur place, dans nos cuisines, selon
nos recettes et a partir de produits de qualité.
Nos glaces et sorbets proviennent d'un artisan glacier "Maison Braissand"

We inform you that our dishes contain in the form of ingredients or trace the following allergens : -

Eggs, milk and derivatives, cereals with gluten, mustard, sulphites, shellfruits, sesame, peanuts, celery, fish,
shellfish, crustaceans, lupine and soy.

Because of our way of functioning, we cannot guarantee the absence of cross contamination of our
products.

Alldishes on our menu are prepared on site in our kitchens according to our recipes, from quality products.

All our dishes are « home made ».
Ourice creams and sorbets are artisan-made at the "Maison Braissand"

K Bawemy cgedeHuto: Hawu 61100a codepycam UHepedueHmel, KOMopble 803MOMCHO 8bI3bI8AIOM Y 8dC
annepeuto: sud, MONOKO U MOAIOYHbIE NPOOYKMBbI, 3epHOBbIE, COOEPHCAWUE 2/1OMEH, 20pUULY, Cy/1bdumel,
aK30muYeckue ppykmel, KyHucym, apaxuc, ceasdepel, peiby, MOANOCKU, MOPCKUE PAKYWKU, AoNUH (8ud
60608bIX), COHO.

Mbl He MOMEM BAM 2dPAHMUPOBAMbL NOAHOE OMCYMcmMaUe 3mMux NPOJYKMO8 8 HAWUX 6/1100ax.

Bce 61100d 8 Haulem MeHI0 Npu20mMOS/EHbl HA Mecme U NO HAWUM Peuenmam, UCnob3ys ceexcue
KayecmaeHHble NPOAyKMbl.
Hawe mopoxceHoe u copbemsi Npou3s0dSMCs YacmHeIM uzzomosumenem « JJoMom Bpaccandn.



