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Chef de cuisine : Philippe Vrignaud A‘ ‘Od iS

RESTAURANT



POUR COMMENCER
STARTERS
019 Havanda

LATRUFFE

en ceuf cocotte et foie gras

Baked egg, foie gras & Melanosporum truffle

Aalyo 8 Mewouke, ya apd u mpropens MeaaHoCnoOpPym

LE SAUMON

fumé maison et fraicheur de légumes

Heart of smoked salmon, sesame seeds and young vegetables toast
KonyeHeili 10cocb 8 cesame u paHHUMU 080WAMU

LE CEPE

en cappuccino et lard paysan
Creamy wild cepe mushroom and bacon soup
HexcHoil cyn u3 6enbix 2pubos8 ¢ JOMAWHUM BEKOHOM

LA NOIX DE SAINT-JACQUES

snackée en salade et baies de Goji
Snacked scallops with goji berries
Mopckue 2pebewku ¢ 5200amu 200mcuU

29 €

26 €

20 €

28 €



LA MER ET LES LACS
THE SEA AND THE LAKES
MOpe u 03epd

LASOLE 62 €
cuite meuniére et mousseline de pommes de terre

Meuniere style sole with creamy mashed potato

Kambana c mywersbim kapmodpenem LLlapaom

LE BAR 38 €
vapeur, en émulsion de citronnelle

Steamed bass fillet in lemon grass sauce

duse MOPCKO20 80/KA HA NAPY C NUMOHOM

L’OMBLE CHEVALIER 38 €
doré au vin jaune et noix

Golden char with Grenoble walnuts

Pune peuHol popen , NOAWApeHHOE C 2PEHOBABCKUMU Opexamu



LA TERRE
MEATS
Ha 3emne

LE RIS DE VEAU 41€

risotto crémeux et morilles
Calf sweetbreads with morel mushrooms — creamy crozets
Xpycmsuue Nompoxd cO CMOPYKAMU, Kpemosble Kpo3emsl (8Ud MAKAPOHHbIX)

L’AGNEAU 35¢€
confit aux légumes et condiments

Lamb confit with carrots in hot pepper paste

fzHeHoK KoH@U U xapucca (nope) u3 MOPKOsU

LE BOEUF 45 €
filet roti au foie gras et truffe “Rossini”

Beef filet “Rossini”
Puse 20890uUHbl “Rossini”



LES FROMAGES
CHEESE
CbIPbI

16 €

LE CHARIOT

sélection de fromages des Savoie

Selection of savoyard cheeses from the cheese trolley
Tenexcka - Casolickue Cbipbl Ha 8b160p

LE CHEVRE FRAIS

en crémeux vegetal
Creamy fresh goat cheese with herbs
Kpemosbit gexcuti ko3ul cblp ¢ mpasamu



LES DESSERTS

DESSERTS
AECCEPTHI

18 €

LE CITRON

en biscuit sablé et meringue
Lemon meringue shortbread
MecouHoelt AUMOHHBIU Nupoz2 ¢ bese

LA PAVLOVA

au parfum exotique et noix de coco
Meringue and exotic fruit pavlova
JK3omuueckaa llasnosa

LE SOUFFLE

au Grand Marnier et agrumes
Grand Marnier souffle with citrus fruits
Cypne 8 nukepe [paHO MapHbe ¢ uumpycosbimMu

LE MONT-BLANC

marron et mandarine
Creamy chestnut dessert with mandarines

MoH BaaH (mopm)c KawmaHo8bIM KPEMOM U MAHOAPUHAMU

LE CHOCOLAT

mi-cuit au parfum de vanille Bourbon
Soft chocolate cake
LLlokonadHeIt HexcHbIlU NUpo2



MENU DU SOIR

Evening Meal
YHUuH

Pour diner, partagez un moment plein de douceur avec notre
menu du soir concocté par notre Chef Philippe Vrignaud
selon les arrivages de la journée.

Le menu se décline en 5 plats :
entrée + poisson + viande + fromage + dessert

For your Dinner, have a pleasant evening by treating your tastebuds
to the evening menu specially concocted for you by our Chef Philippe Vrignaud
according to the arrivals of the day.

The menu is available in 5 courses:
starter + fish + meat + cheese + dessert

Bo gpems 8awez0 ymcuH8 Hacaadumecs NOAHBIM HEWCHOCMU MOMEHMOM
6/13200aps HAWeEMY 8e4epHeEMY MEHHO,
COCMABNEHHOMY 3HAMEHUMBIM Wed-nosapom Puaunom BpuHo,
CO2/1dCHO CE€30HHBIM NOCMABKAM.

MeHto cocmoum u3 5 61100:
3aKycka + pblba+ MSCO + cblp+ decepm

59 €



INSPIRATION DU MOMENT

Inspired by the moment
800XHOBEHUE 3M020 MOMEHMA

Laissez-vous tenter par les saveurs raffinées et délicates
que Philippe Vrignaud met a ['honneur
avec créativité et modernité...

Une dégustation déclinée en 7 plats
¢laborée selon I'inspiration du moment.
(menu proposé a I'ensemble de la table)

Allow yourself to be tempted by refined and delicate flavours, showcased with
creativity and modernity by our head chef Philippe Vrignaud.

A 7-course gourmet experience elaborated on the inspiration of the moment.
(Served to the entire table)

[To380/1bME 8aC NO6ANOBAMB U3bICKAHHBIMU U HENOBMOPUMbIMU
8Kycamu, komopole Puaaun BpuHo npedocmasnsem gawel yecmu co ecel
cgsoell KPeamuBHOCMbIO U COBPEMEHHBIM BKYCOM...

[ezycmayus cocmoum u3 7 64100, NpU20MOB/EHHbIX CO2/1dCHO BOOXHOBEHUHO
meKyw,e2o MOMeHMa
(meHto npednazaemcs 8cemy cmosny)






* selon approvisionnement / * dependant on supply / ¥ CornacHo noctaskam

(V) plats correspondant au régime végétarien
(V) Dishes suitable for a vegetarian diet
(V) 61100d, N0OX00sUUE K Be2EMAPUAHCKOMY DEHCUMY

Lesinformations surles allergenes présents dans chacun de nos plats sont a votre disposition
sur demande.

Nous vous informons que nos plats contiennent sous forme d’ingrédients ou de traces les
allergenes suivants :

ceufs, lait et dérivés, céréales a gluten, moutarde, sulfites, fruits a coque, sésame, arachide,
céleri, poisson, mollusques, crustacés, lupin et soja.

Du fait de notre fonctionnement, nous ne pouvons garantir I'absence de contamination
croisée entre nos produits.

Tous les plats de nos menus et de notre carte sont élaborés sur place, dans nos cuisines, selon
nos recettes et a partir de produits de qualité.
Nos glaces et sorbets proviennent d'un artisan glacier "Maison Braissand"

We inform you that our dishes contain in the form of ingredients or trace the following allergens : -

Eggs, milk and derivatives, cereals with gluten, mustard, sulphites, shellfruits, sesame, peanuts, celery, fish,
shellfish, crustaceans, lupine and soy.

Because of our way of functioning, we cannot guarantee the absence of cross contamination of our
products.

Alldishes on our menu are prepared on site in our kitchens according to our recipes, from quality products.

All our dishes are « home made ».
Ourice creams and sorbets are artisan-made at the "Maison Braissand"

K sawel uHpopmayuu: Hawu 6/100a codepiam UHzpedueHmMbl, KOMopble 803MOMCHO 8bi3bi8dlOM Y 8dC
annepauto: aliyg, MO/I0KO u MO/I0YHbIE npodyKkmbl, 3epHosble,codeprcawjue
2/110MeH, 20p4uUly, CyAbgumsl, 3Kk30muyeckue Gpykmel, cesam, dpauwud, ceavoepell, pbiby, MOAAKOCKU,
MOpCKUe pakyuwiku, tonaH( 8ud 60608bIx), Coto.

B Hawiem caydae mbl HE MOMEM 8dM 2dPAHMUPOBAMb NOMHOE OMCYMCMBUE 3MuUxX NPOJYKMO8S 8 HAWUX
61t00ax.

Bce 6/1100a 8 Hawell kapme MeHto NPU20MOBAeHb Ha MECME U NO HAUWUM peuenmam, UCno/b3ys ceexcue
KayecmaseHHble NPOJyKMbI

Hawe mopoxceHoe u copbemel Npou3soosMCs 4dCmHbIM Uszomosumenem « /lom BpaccaHo»Hawe
MOPOMCEHOE U COpbembl NPOU380AIMCS YACMHBIM U320mosumesem « [Jom bpaccaHo»



